
PROPIEDADES 

• Regula el proceso de maduración del queso 
curado 

• Permiten incorporar conservantes y 
colorantes 

• Atòxicos y cumplen con la normativa: 

· Reglamento (UE) Nº10/2011 sobre materiales y objetos 
plásticos destinados a entrar en contacto con alimentos 
y la norma alemana BfR Capítulo XIV, parte B 

• Facilitan la aplicación de ceras de parafina  

• Facilitan la adherencia de etiquetas 

• No hay migración al interior del queso ni 
altera su sabor ni su olor

VENTAJAS 

• Formulación adaptada a las 
necesidades 

• Control de los acabados 

• Excelente relación coste-
eficacia

VIPLAST®  
PORQUÉ UTILIZAR RECUBRIMIENTOS VIPLAST® de PVA
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