Procés de curacio Conservants permesos a la UE

Els formatges sén productes que se sotmeten a El principal conservant usat és la natamicina, ja que
curacio, un procés de maduracié al llarg del temps. no presenta efecte doyorﬁ els b‘actens es molf
efica¢c enfront de la majoria dels tipus de floridura i

llevats.

Els sorbats i propionats s'usen en combinacié amb la
natamicina.

Durant aquest procés, el creixement indesitjat de
floridures i llevats és un dels majors problemes.

L'eleccio dels conservants per a evitar el creixement de floridura i altres microorganismes no és una tasca senzilla.

A Concentrol hem elaborat multiples solucions en recobriments amb la missidé d'adaptar-nos a les necessitats
especifiques de cada client i de la seva produccio, per a aixi garantir els millors resultats.
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