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Els antiespumants tenen un paper clau al sector 
alimentari i, en concret, en el sector de la indústria 

que processa verdures. 

El control i la reducció del nivell d’espuma millora 

el rendiment dels processos productius, i per això, 

é s r e c o m a n a b l e u t i l i t z a r e l s a g e n t s 
antiespumants. 

Concentrol disposa de la referència EMULTROL 
DFM DV-15 FG, un antiespumant apte com a 

additiu alimentari.

EMULTROL DFM DV-15 FG 
• Fàcil dissolució en sistemes aquosos. 
• No afecta les propietats organolèptiques dels 

aliments. 
• Alta persistència de l’efecte antiespumant. 
• Alta eficàcia antiespumant. 
• Excel·lent efectivitat en dosis baixes. 

*Compleix la normativa europea d’additius 

alimentaris i compta amb el certificat com a additiu 

E-900.
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