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ANTIESPUMANTS ALIMENTARIS PEL PROCESSAT DE VERDURES
LA CLAU QUE ASSEGURA L’EXIT DE L’ALIMENT FINAL

Els antiespumants tenen un paper clau al sector EMULTROL DFM DV-15 FG

alimentari i, en concret, en el sector de la indUstria

que processa verdures Facil dissolucié en sistemes aquosos.

No afecta les propietats organoléeptiques dels
aliments.

Alta persisténcia de I’efecte antiespumant.
Alta eficacia antiespumant.

Excel-lent efectivitat en dosis baixes.

El control i la reduccié del nivell d’espuma millora
el rendiment dels processos productius, i per aixo,
és recomanable vutilitzar els agents
antiespumants.

*Compleix la normativa europea d’additius
alimentaris i compta amb el certificat com a additiu

Concentrol disposa de la referencia EMULTROL
DFM DV-15 FG, un antiespumant apte com a £-900.
additiu alimentari.
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